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Weissestal aggiunge un tocco originale alla

tradizionale silhouette del calice flute grazie

al delicato bordo ondulato. Realizzato in

vetro trasparente di alta qualitd e prodotto
Un secchiello da champagne rigorosamente in Italia, Flte Marea Optic

semplice, ma di carattere: ecco & pensato per esaltare la degustazione di

l'interpretazione del designer spumanti e vini frizzanti.
olandese Richard Hutten che

firma il secchiello in ottone Double
O di Ghidini1961 giocando con la
sua iconica forma ad anello, al
posto delle classiche
maniglie. Per
aggiungere un
tocco giocoso
alle feste.

Uno spumante Brut che racchiude
tutte le caratteristiche organolettiche
dell’lambiente geografico di origine:

il lago di Garda. Armonico, fresco ed
equilibrato, il Maximilian | Garda DOC
& frutto di un'accurata selezione delle
migliori uve a bacca bianca di vitigni
autoctoni, insigniti della denominazione
DOC. Perfetto con piatti di pesce,
risotti, ma anche per l'aperitivo, si
distingue per il caratteristico profumo
floreale di biancospino.

Fresco, raffinato,
sorprendente: il nuovo Tanca
Rosé Brut, nel raffinato
perlage rosa e con bouquet
floreale e fruttato, & pronto
per diventare il protagonista
delle serate estive. 40%
Chardonnay, 45% Pinot

noir e 15% Meunier, questo
Brut Rosé eccezionale
frutto dell'assemblaggio

dei tre classici vitigni dello
Champagne con I'aggiunta
di un vino rosso di vecchie
vigne d’Epernay. Perfetto
dall'aperitivo al dessert.
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